
PRODUITS ET INGRÉDIENTS
DE GRANDE VALEUR 

CÉRÉALES, OLÉAGINEUX,
LÉGUMINEUSES, FRUITS ET LÉGUMES

VIANDES ET PRODUITS
LAITIERS

LAIT

 AGROALIMENTAIRE

Innover dans les processus, la production d’ingrédients alimentaires et les procédés
de transformation des aliments.

Améliorer les caractéristiques pour les utilisations alimentaires et non alimentaires

Caractériser les propriétés technologiques et nutritionnelles des ingrédients et des
aliments issus de nouvelles technologies et de nouveaux procédés pour la production
d’aliments à valeur ajoutée.

 Yogourt 

LAIT

ÉTABLI EN 1987

LES RECHERCHES PORTENT SUR :

CENTRE DE RECHERCHE ET DE DÉVELOPPEMENT DE SAINT-HYACINTHE
SAINT-HYACINTHE (QUÉBEC)

aafc.saint-hyacintherdc-crdsaint-hyacinthe.aac@agr.gc.ca

450 768-7999

COORDONNÉES

3600, boulevard Casavant Ouest, Saint-Hyacinthe (Québec)  J2S 8E3 

Le centre est exclusivement
dédié à la recherche en
transforma�on alimentaire
et à l'améliora�on des 
procédés de fabrica�on. 

personnel total : 100
16 équipes de recherchecomprend :

- Attributs et physico-chimie des aliments
- Transformation des aliments et chaîne de valeur
- Microbiologie et salubrité des aliments

Notre expertise scientifique :

Pour plus d'informa�ons,
visitez notre site web.


